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CEVIZLI GULLAC

10 yaprak glllag

250 gr ceviz igi

3 bardak st ( gullaglan islatmak icin)
Surubu:

2,5 su bardagi tozseker

3 bardak su

Kaynatilmig ilik sttl bir tepsiye koyun. Giillaglarin kenarindaki sert kisimlari kesip ¢ikartin. Ortalarindan keserek
iki parcaya ayirin.

Yarim gullaglari teker teker site batirip ikiye katlayarak kiiglk bir kasenin igine yerlestirin. Ortasina 1,5 yemek
kasiJ! ince ¢ekilmis ceviz koyup kenarlarini ortaya dogru toplayin; alta gevirerek servis tabagina ¢ikartin.

Kalan sttl de Gzerine dokun.

Sekerle suyu iki tagsim kaynatin. Gllsuyu katip sogutun. Surubu gillaglarin Gzerine bosaltip 1-2 saat
kabarmasini bekleyin.

ML® Giillagc Dolmasi icin tiklayin
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