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CEVIZLI GULLAC

4 yaprak gullag

2 su bardagi sit

yarim bardak toz seker
1 su bardag i¢ ceviz

2 ¢orba kasi@i giil suyu

Bir bardak sutle toz sekeri kiiguUk bir tepsiye koyup hizl ateste kaynatin.

Bagska bir kaba koyaca@iniz sutte bir yaprak gullacin yarisini islatin. Islak tarafini diger tarafin Gstline koyup icine
ceviz doldurun ve hemen gullaci sarin. Gilla¢ cabucak yumusadigi i¢in elde kopup dagilabilir. Onun igin gullaci
hemen bohga gibi katlamalisiniz. Diger Ug yapragi da ayni sekilde sarin.

Sarmig oldugunuz gull&glan sekerli sitin icine birakin. Uzerine gul suyu doékin.

Not: Gillaci elde saramiyorsaniz bagka usull deneyebilirsiniz. Bir yaprak gullaci sitle islatip k¢Uk bir cay
fincaninin igine koyun. Cevizi bunun ortasina yerlegtirin. Gullacin kenarini cevizin Ustline katlayin. Sonra fincani
ters cevirip sutll seker bulunan tepsiye oturtun.
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