Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

CEVIZLI GULLAC

https://www.hurriyet.com.tr

1 paket gullag

2 litre sit

3 su bardagi toz seker

250 gr ceviz igi

Uzeri igin:

4-5 yemek kasigi ceviz ici (Ince ¢ekilmig)
Gilek

S0tu derin bir tencereye alin ve toz sekeri Uzerine ilave edin. Orta ateste seker eriyene kadar karigtirin. Stit,
elinizi hafif yakacak sicakliga geldiginde ocaktan alin. Cevizi hafif iri kalacak sekilde rondoda ¢ekin. Gdillaci
hazirlayacaginiz kabin icerisine bir kepge Ilik sitten ekleyin. Uzerine, kullanacaginiz kabin boyutuna gére
béldigundz gullag yapraklarini dizin. Tim glllag yapraklarinin parlak kisminin tste baktigindan ve hepsinin iyice
islandigindan emin olduktan sonra paketteki yapraklarin yarisini kabiniza guizelce yerlestirin. 5 dakika siti
¢cekmeleri icin bekledikten sonra ¢ekilmis cevizi bolca ddkin ve kalan gillag yapraklarini da ayni sekilde
islatarak Gzerine dizin. Buzdolabinda en az 2 saat bekledikten sonra gullacinizi keserek dilimleyin. Dévilmis
ceviz ve cilek ile susleyerek servis yapin.
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