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CEVIZLI GULLAC

https://www.droetker.com.tr

Islatmak igin:

5 su bardagi sit

1,5 su bardag toz seker
Gullag:

6 adet gullag

Ic malzeme:

1 su bardag iri kinlmis ceviz
Sislemek icin:

4 - 5 adet cilek

Kalip:

Yuvarlak kalip (& 26 cm)

5 su bardagi sit ve 1,5 su bardag toz sekeri bir tencereye alin. Arada karistirarak kaynatin. Kaynamaya
baslayinca ocaktan alip arada karigtirarak ilitin.

Soguyan sutl genis bir tepsiye bosaltin. Glllag yapraklarini teker teker siite batirarak islatin ve kaliba alin.
Kaliba 2 adet 1slatilmig giillag yapragr koyduktan sonra tizerine cevizlerin yarisini serpin. Tekrar islatiimis 2 adet
gulllac yapragdi koyup kalan cevizleri serpin. Kalan gulla¢ yapraklarini islatip en Uste yerlestirin. Uzerine kalan
sUtu dékin ve buzdolabinda 1-2 saat bekletin.

Sdre sonunda dilimleyip ¢ilek ile stsleyin ve servis yapin.
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