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CEVIZLI GULLAC

10 adet glllag yapragi B

1.5 litre Pinar Geleneksel Tatlilariniza Ozel Sit
2 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi gul suyu

250 gram cekilmis ceviz igi

Suslemek Igin :

Gilek

Ceviz igi

Sutd tencereye alip 1sitin. Sekeri ekleyip karistirin. Oda i1sisinda ilinmaya birakin. Bir su bardagi kadarini ayirip
gll suyuyla tatlandirin. lik gillag yapragini sutte islatip parlak kismi Uste gelecek sekilde tepsiye yerlestirin. Her
iki yaprak arasina ceviz igi serperek gllag yapraklarini Ust Uste dizin. Kalan sutl Gzerine gezdirerek dokin.
Buzdolabinda 2-3 saat dinlendirin. Ceviz serpip, gilekle susleyin. Kare seklinde dilimleyip servis yapin.
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