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CEVIZLI GULLAC

1 paket gullag

4 su bardag st

Geyrek ¢ay bardagi gul suyu
2 su bardagi toz seker

250 gram ceviz

1 adet nar

Sutd isitin. Daha sonra, 2 su bardagi toz sekeri ilave edip kaynatin. Kaynatmis oldugunuz sitii cam tepsiye
dokun ve gillaglar pargalara ayirip, tepsinin iginde islatin.

Gullaglarin ortasina dévilmis ceviz koyun. Kenarlarini ortada toplayip, katlayin. Katladiginiz giillaglar bagka bir
cam firin tepsisine dizin ve kalan siitii Gzerine dékiin. Gl suyu ilave edip, Uzerini nar taneleriyle siisleyerek
servis yapin.
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