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1 paket instant maya

1 adet yumurta

1 su bardagi ilik su

1 cay bardagdi sivi yag

1 corba kasipi pudra sekeri
Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 su barda@i dévilmis ceviz
Yarim su bardag kuru Gzim
1 tath kasidi tarcin

1 gay bardagi toz seker
Uzeri icin:

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

CEVIZLI GUL COREK

1 avug kadar unla instant maya ve pudra sekeri karistirilir. Uzerine yag, yumurta ve su eklenir. Biraz daha
kanstinlir. Kulak memesi kivamini alana kadar yavas yavas un eklenir, yogrulur. Hamur 45 dakika kadar
dinlendirilir. Daha sonra hamurdan yarim limon kadar parc¢alar alinir. Un serperek 1 karig boyunda, 4 parmak
eninde, oval gekilde agilir. Ylzeyine i¢ malzemesi konur rulo yapilir. Sonra kendi etrafinda sararak gul gekli
verilir. Yaglanmis tepsiye 1 parmak arayla dizilir. Onceden isitilmig 190derece firinda kizarana dek pisirilir.
Finndan ¢ikar cikmaz pudra sekeri serpilir.
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