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CEVIZLI GUL CEMAL

1 adet ekmek hamuru

Ici Igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet yumurta beyazi

1 kase ceviz

1 kahve fincani toz geker
Uzeri igin:

ic hazirlanir; dige gelecek kadar déviilmiis cevize seker ve yumurta beyazi eklenerek karistirilir. Sokak firnindan
alinan yas ekmek hamuru 12 egit parcaya ayrilir. Merdane yardimiyla oval olarak 1 karig boyunda agilir.
Yiizeyine 6nce eritilmis tereyagdi strdillr sonra i¢ konur. Rulo yapilir ve rulo gll bérek seklinde bikaldr. Yagh
kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi sdrdltr, susam serpilir. 180 derece firinda yaklasik 20 dakika

pigirilir.
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