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CEVIZLI GOZLEME (MANAV TURKLERI DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

% su bardagi bugday unu
% su bardag i¢ ceviz

Az miktarda sivi yag

1 cay kasigi tuz

Y4 su bardagi su

Un ve tuz genisge bir kaba konur ve Uzerine azar azar su ilave edilerek kulak memesi kivamina gelinceye kadar
yogurulur ve bir saat dinlenmeye birakilir.

Dinlendirilen hamur Ug esit beze haline getirilir. Bezeler yemek tabagi genisliginde acilir ve Gzeri yadlanarak st
Uste konulur. Bu sekilde 15 dakika kadar bekletilir.

Yaglanmig halde bekleyen hamurlar el yardimiyla kenarlarindan yavascga cekilerek yaklasik 70 cm ¢api
oluncaya kadar agillir.

Acillan hamurun igine ¢ekilmis i¢ ceviz serpigtirilir ve karsilikli iki tarafindan kivrilir, uzun bir silindir seklini almasi
saglanir.

Daha sonra hamur oklava yardimiyla 1 cm kalinliginda aglilir ve kizartacagimiz saca yerlestirilip Ustu yaglanir.
Her iki tarafi da kizarincaya kadar pisirilir.
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