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CEVIZLI GOZLEME (HAZIR YUFKA)

6 adet yufka

200 gr taze sit loru

Bir buguk su bardagi ¢ekilmis ceviz
1 adet orta boy sogan

Uzerine surmek icin tereyag

Sogani soyup, piyazlik dograyin. Lor ve iri gekilmis cevizle karistirin. Yufkalari a¢ip, ortasina 3-4 ¢orba kasigi
cevizli igten koyun. Kenarlarini katlayin. Bu islemi, evdeki yapismaz ylzeyli tavanizin blyUkligiine gére
yaparsaniz iyi olur. Daha sonra yufkalari yapismaz yuzeyli tavada, orta ateste arkali 6nlt kizartin. Pigen
taraflarina firga ile tereyagi sirtin.

Sicak servis yapin.
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