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CEVizLi GOMEC

1 Paket Sana Hamurisi

1 Kase yogurt

2 Adet yumurta

1 Corba Kasigi limon suyu
1 Kg. ceviz

1 Paket ¢orekotu

1 Aldigi kadar un

2 Cay Kagi§i karbonat

1 Kase st kaymag!

Yogurma kabina 1 yumurta ve 1 yumurtanin aki konur. Uzerine 1 kase siit kaymagi ve yogurt dokdilUr. eritiimis
sana margarin, 2 ¢cay kasigi karbonat, yarim limonun suyu ve tuz ilave edilir. Girpma teliyle iyice ¢irpilir. Uzerine
azar azar un konarak kulak memesi kivaminda bir hamur yogrulur. Hamur 5 esit bezaya ayrilir. Her beze incecik
acllir, zeytinyagiyla yagdlanir ve Uzerlerine bolca ceviz serpilir. Her yufka bu sekilde hazirlanip gevsek sekilde
sarilir ve tepsiye yerlestirilir. 1 yumurtanin Gzerine biraz zeytinyadi dokultp ¢irpilir ve hamurlarin Gzerine sirilUp
¢orek otu serpilir. 170 derecede kizarana kadar pisirilir. Cevizli Gémeg servise hazirdir.
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