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CEVIZLI GAZOZLU KEK

5 yumurta

2 su bardagi toz seker

3 su bardagi un

yarim su bardag@i kaba kirilmig ¢eviz
1 sise gazoz

Yumurtalar derince bir porselen k&senin iginde aki ve sarisi iyice hallolungaya kadar ¢irpiniz.

Buna sekeri ilave ederek tamamen eriyinceye kadar ¢irpmaya devam ediniz.

Sonra unu koyup karigtiriniz.

Hepsi iyice hallolduktan sonra, ¢irptiginiz telle karistirarak gazozu dékin(z.

En son kaba kirlmig cevizi harca katiniz ve karigtiriniz.

Pisireceginiz kabi veya firin tenceresini yagladiktan sonra bu hamuru igine dokip, orta hararetli firnda 40
dakika pisiriniz.
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Fotograf "Somuncu” tarafindan génderildi. 16.06.2022
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