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CEVIZLI FRIGO

125 gram margarin

5 su bardagi sit

1,5 su bardag toz seker

1,5 cay bardag misir nisastasi
1/2 cay bardagi un

1/2 ¢ay bardag kakao

1 paket sekerli vanilin

1,5 cay barda@ dévilmuUs ceviz
1/2 cay kasigi targin

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi

Sutten yanm su bardagi ayirin ve kalanini bir tencereye bogaltip ocakta kaynamaya birakin. Seker, nigasta, un
ve kakaoyu bir tabaga koyun ve karistirin. Uzerine yarim bardak siti ilave ederek ezin. Bu karigimi ocakta
kaynayan slte ekleyin. Karigtirarak pisirmeye devam edin. Kaynamaya baglayinca margarin ve sekerli vanilin
ekleyip ocagi kisin ve 5 dk daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip sogumaya devam edin. Soguyan bu
karnisimi mikser ile yaklasik 5-6 dk orta devirde ¢irpin. Sonra cevizin tamamini ve hindistancevizinin yarisini ilave
edip, homojen hale gelinceye kadar, kisa bir stire daha karigtirin. Bir baton kalibin dibine streg film serin ve
kansimi dékin. Uzerini kapatarak, buzlukta en az 5-6 saat bekletin. Servisten 15-20 dk 6nce dolabin alt rafina
alin, kaliptan ¢ikarip, Gzerine hindistancevizi serpin, dilimleyerek servis yapin.
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