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CEVIZLI FONDAN

400 gr. tozseker

1 corba kasigi kakao
200 gr. ceviz ici
Geyrek limon suyu

Sekeri, Uzerini iki parmak gegecek kadar suyla atese koyunuz.

Hi¢ karistirmadan kaynatiniz.

Bir tasim kaynayinca limon suyunu sikiniz.

Kaynarken tencerenin kenarina biriken su damlaciklarini temiz bir bezle siliniz.

AgJda sekeri kivamina gelince (soguk su igerisine atildiginda lokum kivaminda sertlesiyorsa) atesten aliniz.
Hemen (zerine yarim fincan soguk su serpistiriniz.

Sogumaya yakin tahta kasikla karigtiriniz.

El dayanabilecek sicaklija gelince, igerisine kakao ve ceviz i¢ini koyup, birbirini tutuncaya kadar elle yogurunuz.
Sonra 2 findik blyUkliginde pargalar alip, elle yuvarlayarak fondonlar hazirlayiniz.

Hazirladiginiz fondonlari sekerliklere koyup, servis yapiniz.
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