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CEVIZLI FISTIKLI MINIK EKMEKLER

Hamur igin:

4 Su Bardagi Un (400g)

1 Paket Pakmaya Instant Hamur Mayasi (109)
1 2 Su Bardag ik Siit (300ml)

2 Gay Bardagi Sivi Yagd (50ml)

2 Cay Kagi§i Toz Seker(4g)

I¢ Malzeme igin: )

1 Su Bardagi Gekilmig Ceviz I¢i (90g)

1 Cay Bardagi Gekilmis Antep Fistidi Igi (60g)
2 Cayi Kasi§l Targin (4g)

Servis igin:

6 Yemek Kagigi Kaymak (100g)

1 Yemek Kagigi Bal (329)

Finninizi nceden 200° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Unu, karnistirma kabina eleyerek aktarin. Siit ve sivi yag harig, diger tim malzemeyi ekleyip harmanlayin.
Unlu karigima ilik sttt azar azar ilave ederek, purtizstiz bir hamur elde edene dek yogurun.

Elde ettiginiz hamurun Gzerini 6rtlp, mayalanmasi i¢in oda i1sisinda 30 dakika bekletin.

Mayalanan hamuru, sivi yagi ekleyerek inceltip, tekrar yogurun.

Bir kapta ceviz, antep fistigi ve tar¢ini harmanlayin. Bu karisimi hamura ilave edip, tekrar yogurun.
Hamurdan, bir cevizden biraz daha biyUk parcalar koparip yuvarlayarak sekil verin. Yaglanmig veya pisirme
kagidi serili tepsiye yan yana dizin.

Firina girmeden énce ekmek hamurlarinin tizerine yumurta sarisi stiriin.

Onceden isitilmis 200° C[Zlye ayarli firinda 30 dakika kadar pisirin.

Istege gbre kaymak ve bal esliginde soguk servis edin.
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