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CEVIZLI FINDIKLI TART

Malzeme:

500 gram Bizim Mutfak Un
250 gram Teremyag

1 tutam Tuz

2 adet yumurta

100 gram toz seker

Sosu l¢gin :

1 su bardagi krema

1 su bardag ¢ikolatali findik ezmesi
200 gram siyah ¢ikolata

1 su bardagi ceviz

1 su bardag@i findik

40 gram beyaz ¢ikolata
Serbeti igin :

1 su bardagi toz seker

1/3 su bardagi su

1 adet portakal

Unu hamur yodurma kabina alin. Teremyag kiiglk parcalara ayirarak una ekleyin. Hamuru yogurun. Bagka bir
kapta yumurtalari ¢irpin. Sekeri ekleyin. Hamurun ortasini agip karisimi ilave ederek yogurmaya devam edin.
Hamuru kiguk tart kalibiplarina yayin. 1 gece buzdolabinda bekletin. Pisirmeden énce hamurun kabarmamasi
icin hamura catalla delikler acin. 200 dereceli firinda 20-25 dakika pisirin. Portakalli serbet igin tim malzemeyi
yogun bir sos kivaminda kaynatin. Sosu igin kremayi 1sitin. Ocaktan alip gikolatayi ekleyin ve eriyince findik
ezmesini ilave edin. Sos ilininca hamurlarin Gzerlerine paylagtirin. Findik ve cevizlerin yarisini ekleyin. Tartin
Uzerine portakal serbet ile eritiimis beyaz ¢ikolatadan gezdirin. linmaya birakin. Uzerlerini findik ve ceviz ile
sUsleyip kalan serbetten dékin. SoJuk servis yapin.
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