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CEVIZLI FINCAN KEKI

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi kiyllmig ceviz igi
1 tath kasidi tereyad

Derin bir kabin igine yumurtalari kirin. lyice girpin tizerine sekeri koyup ¢irpmaya devam edin. Siit, sivi yag, un,
kabartma tozu, vanilya ve kiyilmig cevizi de ilave edip karigtirin. Fincanlari tereyagi ile yaglayip biraz un serpin
ve karigimi i¢lerine paylastirin. 170 derecedeki firinda 15 dakika pisirip ¢ikartin. 5 dakika dinlendirip servis

yapin.

Fotograf "Omeralp Celik" tarafindan génderildi. 13.10.2020
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