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CEVIZLI FINCAN BAKLAVASI

5 su bardagi un

1 su bardagi sivi yag
1 su bardag yogurt

2 adet yumurta

1/2 ¢ay bardag su

1 cay kasigi karbonat
1 yemek kasigi sirke
Geyrek limon suyu

1 Fiske tuz

Serbeti igin:

3 Su bardagi seker

3 su bardagi su
Yarim limon

Acmak icin yeterince nigasta
150 gr tereyagi

150 gr ceviz igi

Biitiin malzemelerle hamuru yogurun. 20 dakika dinlendirin. ikigerli guruplar halinde aralarini nisastaliyarak agin.
Yufkayi dérde bolin. Her bir pargayi Fincanin igine koyup, 6nce iki sonra bir parmaginizla ortada donddirin.
Igine cevizini koyup kalan pargalari Gzerine kapatin. Hafif degil ama ¢ok sikida degil orta halli bastirin ve tepsiye
ters gevirin. Uzerine erittiginiz ik yag gezdirin ve 200 derecelik firnda pisirin. Tath soguduktan sonra, Serbeti
Iktan biraz sicakken tzerine dokin.
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