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CEVIZLI EV KURABIYESI

1 klicUk paket margarin

1 cay bardagi tozseker

1 adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu
1 cay bardagi yogurt

Aldigi kadar un

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz

Margarini hafifce eritip, icerisine 1 yumurtayi, ezilmis yogurdu, sekeri, kabartma tozunu koyup, hepsini
karistiriniz.

Bu karigima yavas yavas unu koyup, kulak memesinden biraz yumusak bir hamur yapiniz.

En son kiyllmig cevizi koyarak iyice karismasini saglayiniz.

Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparip, elle yuvarlak bir beze yapip, hafif yassiltip bir tepsiye diziniz.
Uzerlerine yumurta sarisi strdp, kizdirilmis orta i1sili firnda altini Gstini pembe renkte pisiriniz.

Not: Bu hamura isterseniz ¢ekilmis veya iri kiylmis badem de koyabilirsiniz.
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