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CEVIZLI ERISTE

2 su bardag erigte

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz

1 cay bardagi rendelenmis beyaz peynir

Oncelikle erigteleri bir miktar erimis tereyag ile kavurun ve lizerine gegecek kadar su koyup kapagini kapatip
pismeye birakin. Suyunu gekince kalan tereyagini (zerine ekleyip karistirip servis tabagina alin ve sicakken
cevizi, rendelenmig peyniri Uzerine serpin. llik ya da sicak ikram edin.

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan gonderildi. 15.10.2014
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