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CEVIZLI ERISTE

Malzemeler :

Iri kiyilmig ceviz 1 Su Bardag

Yumurtal eriste 1 Paket

Orta boy sogan 1 Adet

Orta boy havug 3 Adet

Komili Riviera zeytinyagi 2 Corba KagsigJi
Labne peyniri 1 Kutu

Maydanoz 1/2 Demet

Tuz, karabiber

YAPILISI:

1- Erigteyi tuzlu kaynar suda 8-10 haslayip, suyunu sizin.

2- Sogan ve havucun kabuklarini soyduktan sonra kip seklinde dograyin.

3- Komili Riviera zeytinyagdini bir tencerede kizdirin, sogani ekleyip hafif kavurun. Havucu ilave edin. Havug
yumusgadiktan sonra labne peyniri, ceviz, ince kiyilmig maydanoz, tuz ve karabiberi ilave edip, karigtirin.

4- Haglanmig erigteyi servis tabagina alin. Uzerine cevizli sos doklp sicak olarak servis yapin.
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