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CEVIZLI ERISTE

Adese Restorant - Etlik

Malzemeler:

500 g eriste makarna

250 g ceviz ici

1 yemek kasigdi aygicegdi yadi
1 yemek kasigdi tereyadi

Az miktar tuz

Az miktar pul biber

Hazirlanisi:

Derin bir tencereye 1 yemek kasigi aygicedi yagi, az miktar tuz ve su konulup kaynatilir. Kaynayan suya eristeler
atilir ve 10-15 dakika eristelerin pismesi beklenir. Sizge¢ yardimiyla sudan alinan erigteler, kabarmasi i¢in kisa
bir slire soguk suya tutulur. Ceviz igi elde ya da blender yardimiyla ezilerek ufak pargalara ayrilir. Yayvan bir
tencereye tereyag@i konulup eritilir. Az miktar pul biber ve tuz konularak karigtirilir. Eristeler slzgeg yardimiyla
iyice slzulerek tereyadi ve pul karisimina eklenir. Tencerede bir stire sotelenen eristeler servis tabaklarina
alindiktan sonra Uzerleri ceviz i¢i ile stslenerek sicak olarak servis yapilir.
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