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CEVIZLI ERISTE

1 kase erigte

1 bardak ceviz
2 kasik tereyagi
Tuz

Tencerede iyi su biraz tuz atarak kaynatilir. Ardindan erigte kaynayan suya atilir. He erigtenin pisme siresi
farklidir. Ara sira kontrol ederek pisirmekte fayda vardir. Diri olmasi makbul olanidir. Yufkasi ¢ok ince agildigi
icin ben 4 dakika kaynattim. Ocaktan indirip suyunu slizgegte siizdiim. )

Ayni tencerede tereyagi, cok az tuz ve iri kirlmig cevizlerle bir kag kez ¢evirdim. Uzerine iyice stzulmusg
eristeleri ilave ettim. Tabaga alirken cevizleri Ust kisimda olacak sekilde yerlestirdim.
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