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CEVIZLI ERISTE

1 paket hazir erigte

1 kahve fincani ¢ekilmis ceviz ici

1 cay bardadi rendelenmis parmesan peyniri
3 ¢corba kasiJi ¢orekotu

10-15 dal taze nane

20 gr tereyagi

1 corba kasigi zeytinyagi

Tuz

Taze nane yapraklarini temizleyip kiyin. Ceviz ici, parmesan peyniri, ¢érek otu ve naneyi bir kapta harmanlayin.
Eristeyi 1 tatl kasidi tuz ve 1 ¢orba kasig zeytinyadh bol suda haslayip siizin. Tereyagdini bir tencerede isitin.
Haslanmis eristeyi ekleyip 1-2 dakika karistirin. Atesi kapatip ¢érekotlu malzemeyi ilave edin. Harmanlayip
servis tabagina alin. Sicak servis yapin.

ML® Salamli Makarna (gorsel)
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