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CEVIZLI ELMALI TART

1 Paket Sana Hamurisi

3 Corba Kasidi pudra sekeri
1 Paket kabartma tozu

0,5 Su Bardag toz seker

1 Corba Kasigi targin

1 Paket vanilya

1 Yeterince un

5 Adet ELMA eksi olacak

1 Adet yumurta

1 Su Bardag ceviz

SANA HAMURISI, YUMURTA, PUDRA SEKERI, VANILYA VE KABARTMA TOZUNU KARISTIRIN. UNU
AZAR AZAR ELEYEREK ELE YAPISMAYAN VE SERT BIR HAMUR HAZIRLAYIN. HAMURU IKi ESIT
PARCAYA BOLUN VE UNLANMIS TEZGAHTA YARIM PARMAK KALINLIGINDA ACIN. YAGLANMIS TART
KALIBINA HAMURUN ILK PARCASINI YAYIN. HARCI HAMURUN UZERINE BOSALTIN. KALAN
HAMURLA HARCI KAPLAYIN. HAMURUN UZERINI CATALLA DELIN VE 160 DERECEDE ISITILMIS
FIRINDA 40-45 DAKIKA PIiSIRIN. TART SOGUDUKTAN SONRA DILIMLEYIN VE KREME ILE SERVIS
YAPIN. HARCIN HAZIRLANISI... ELMALARI RENDELEYIN. CEViZ, TOZ SEKER VE TARGINLA
RENDELENMIS ELMAYI HARMANLAYIN.
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