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CEVIZLI ELMALI TART

4 adet elma

150 gr ceviz igi

100 gr un seker

3 ¢orba kasiJi kayisi marmeladi
1 paket vanilya

2 adet yumurta

1/2 ¢orba kasig pudra sekeri

1 corba kasigi i¢ yesil fistik

1 kahve kagiJi targin

Milfdy hamuru hazirlandiktan ya da hazir alindiktan sonra 5 milimetre kadar incelikte ve 25 santim ¢apinda
kalipta kesilir. Kalip yoksa 2 cm derinlikte sag ya da teneke de bu isi gorur. (Elle kesilirken dikkat etmek
gerekmektedir.) Sonra tizerine marmelat konarak, dagitilir. )

Oblr yandan, elmalar yikanarak kabuklari soyulur ve 4 esit pargaya bolinUr. I¢ tarafindaki ¢ekirdek yatagi
soyularak ¢ikarilir. Oldukga ince dilimlere bélunir. Toz seker, vanilya ve targin atilarak karigtirilir. Marmelatin
Uzerine yerlestirilir.

Ayrica un sekeri, gekilmis cevizy limon kabugu rendesi, vanilya ve 2 yumurta kirilarak bir kaba konur ve koyu
olacak sekilde karigtirilir. Sonra, elmanin Ustiine dékulir, kapatilir. Kalibin digina tagsmis olan hamur cevizin
Uzerine ¢evrilir. Yine o hamurdan 1 santim kadar eninde bantlar kesilerek cevizin tizerine kafes gibi yerlestirilir
ve kalip bir tepsiye yerlestirilir.

Once alti kizartilir, sonra orta isili firinda bir saatten az tutulur. Firindan ¢ikinca Gzerine un sekeri serpilir. Yesil
fistiklar da kafesin bog g6zlerine yerlestirilir. Kaliptan ¢ikarilarak tabaga yerlestirilir.
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