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CEVIZLI ELMALI KABAK

2 adet kabak

1 cay kasigi tuz

2 adet elma

12 adet dévilmiis ceviz
1 cay kasigi limon suyu
2 cay kasigi tozseker

Firini 200 derecede Isitin. Kabagi uzunlamasina ikiye bélin. Cekirdeklerini temizleyin. igi alta gelecek bigimde
tepsiye dizin. Kabaklari bir parmak gegecek kadar su ekleyin. Hafif yumugayinca firndan alin. Iglerine tuz ekin.
Rendelenmis elma, ceviz ve limon suyunu karigtirin. Kabaklarin i¢ine doldurun. Uzerine seker serpin. Tekrar
firna strerek 10 dakika pigirin. Cevizle sUsleyerek servis yapin.
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