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CEVIZLI ELMA TATLISI

3 adet elma

1 su bardagi ceviz ici (kiyilmig)
1 tath kasidi targin

4 corba kagi§ toz seker
Serbeti Igin:

3 su bardagi su

Yarim su bardag seker

1. ElImalari yikayip ortadan ikiye kesin. Cekirdekli kisimlarini sebze oyacagi ile oyarak ¢ikarin. Bir tencereye 3 su
bardagi su ve yarim su bardagi tozseker koyup orta atese oturtun. Seker eriyene kadar karistirin.

2. Elmalari, oyuk tarafi yukari gelecek sekilde tencereye dizip elmalarin Gzerine birer kasik tozseker ekleyin.
Tencerenin kapagdini kapatip elmalari adir ateste 5 dakika kadar pisirin. EImalari ters gevirip yumusayana kadar
5 dakika daha pisirin.

3. Cevizicini bir kaseye alip tarcin ekleyip karistirin. Elmalar tencereden alip firin kabina dizin. Cevizli targinli
karisimi ortalarina kasikla doldurup 180 derecede 5-10 dakika kadar firinlayin. Soguduktan sonra arzuya gore
Uzerlerine targin serperek servis yapin.
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