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CEVIZLI ELMA DOLMASI

6 adet elma

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi toz seker
2 adet yumurta beyazi
1 tath kasidi targin

Elmalar soyulur, icleri oyulur. Cikan kisimda bulunan ¢ekirdek yataklari ve cekirdekler ayiklanir. Bir tavaya konur
ve eze eze pigirilir. Diger yanda yumurta beyazi ve seker kdplik olana kadar girpilir. Uzerine ceviz ve sogumus
elma ici ve targin katilir, karigtiriir. Oyulmus elmalara doldurulur. Elmalar firin kabina siralanir. 1 su bardagi su
gezdirilir. Uzeri sikica aliminyum folyoyla kapatilir. Onceden isitiimis 180 derece firnda 40 dakika kadar pisirilir.
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