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CEVIZLI EKMEKLI TART

Hamur icin:

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

2 su bardagi un

1 adet yumurta

Iciigin:

2 adet yumurta

1.5 ¢ay bardag ceviz

4 dilim firinlanmis ekmek
4 corba kasigi sut

1.5 ¢ay bardagi toz seker

Hamuru igin gereken malzemeleri yogurun, tart kaplarina ince bir sekilde yayin. Uzeri igin cevizi kiyin, ekmekleri
robottan gegirin. Sit, toz seker ve yumurtalari ¢irpin. Ekmek ve cevizleri ekleyip karistirin. Harci hamurun
Uzerine dokin. 190 derece firinda yaklasik 20 dakika pisirin.
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