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CEVIZLI EKMEK

1,5 su bardag ilik su

40 gr yas maya

3 su bardagi kepek unu

1,5 su bardagdi beyaz un

2 cay kasi§i tuz

1 su bardag iri dévulmis ceviz
1/4 su bardagi kuru Gzim

2 corba kasiJi siviyag

susam

Mayayi 1,5 su bardagi suyun iginde eritin. 3 su bardadi kepek unu beyaz un ve tuzu ayr bir kapta karigtirin. 1 su
bardag i dévilmis cevizi ve ¢eyrek su bardagi kurutizimu ilave edin. Mayali suyu ve 2 ¢orba kagidi siviyagi
ekleyin. Malzemeleri elinizle karigtirip, yogurun. Hamuru ilik bir yerde yarim saat bekletin. Yarim saatin sonunda
hamuru tekrar yogurun. Hamura yuvarlak form verin. Uzerine bolca susam serpin, (susam serpecekseniz
6nceden hamurun Gzerini yaglayip sonra susam serpmekte fayda var) Hafifge yaglanmig bir tepsiye yerlestirin.
Onceden isitilmis 180 C firnda 40-50 dakika pigirin.

ML® Kalipta Cevizli Ekmek icin tiklayin
ML® Gobit Ekmegi (gbrsel)

© lezzetler.com tarif n0:9466 « adi:Cevizli Ekmek « génderen:durbaba « indirme tarihi:11.04.2025 - 18:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-ekmek-vt765
https://tr.ml.md/kalipta-cevizli-ekmek-vt1409
https://video.lezzetler.com/gobit-ekmegi-gorsel-vt47110
http://www.tcpdf.org

