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CEVIZLI EKMEK

1+ 1/8 cup Ilik su ( 1 subardadi+1/3 su bardagi su)
2+1/2 tbsp st tozu ( 2,5 yemek kasigi )

2+1/2 tbsp zeytinyagdi ( 2,5 yemek kasidi )

2+1/2 tbsp seker ( 2,5 yemek kasidr)

1+1/2 tsp tuz ( 1,5 tath kasigi tuz )

3 Cup un ( 3 su bardadi un silme )

1+1/4 tsp instant maya ( 1+1/4 tath kasig)

1 Cup Ceviz ( 1 su bardagi Ceviz)

Bu siralama ile malzemeleri makinanin kabina koyun ve yogurma,pisirme islemini baglatin. Makinanin ikinci
yogurma islemine gectigi an ( bip sinyalini duyunca ) cevizi ilave edin.

Elinde yapacak olanlar i¢in yine ayni sirayla malzemeleri kaba koyup yogurun ve Uzerini értlip 40 dk kabartin (
sicak ortamda. Glnes ile 1Ismmis oda yada kaldrifer yani ) Tekrar yogurun ( Bu arada cevizi ilave edin ) ve iyice
kabardiktan sonra dnceden isinmis 180-190 derecede pisirin.

ML® Cevizli Ekmek icin tiklayin
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