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CEVIZLI EKMEK

1 Paket Sana Hamurisi
3 Adet yumurta

1 Adet instant maya

1 Bardak st

250 gr cevizi

4 Bardak un

Unu eleyerek derin bir kaba alin. Maya, tozseker, margarin tuz ve ilik suyu ekleyip yogurun. Hamurun Gzerini
birka¢ kat bezle kapatip sicak bir ortamda 10 dakika mayalandirin. Hamur kabardiktan sonra iri ¢ekilmis ceviz
icini ekleyip tekrar yogurun. Hamura ekmek formu verin. Hamuru pigirme kagidi serilmig firin tepsisine alin.
Uzerine firgayla su siriin ve sicak ortamda 15 dakika daha mayalandirin. Bir bigak yardimiyla Gzerini gizin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 40-45 dakika rengi pembeleginceye kadar pisirin.
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