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CEVIZLI EKMEK

50 gram Sana

2 su bardagi un

100 gram kasar

1 su bardagindan 2 parmak eksik sit (3/4 su bardag)
1 tath kasidi kirmizi pul biber

1 paket kabartma tozu

1 su bardag iri cekilmis ceviz

Uzeri icin:

Yarim ceviz

Kasar peyniri rendeleyiniz.

Derin bir kabin igine unu, yag, sutd, iri gekilmis cevizi, kirmizi pul biberi, kabartma tozunu, tuz, karabiberi koyup
yogurunuz.

Hamur kivamina gelince rendelenmis kasar peyniri ekleyip yogurmaya devam ediniz.

Hamuru bezelere ayirip, yogurunuz.

Yuvarlanan hamurlar Sivi Sana ile yaglanmig tepsiye diziniz.

Uzerine yarnim cevizleri koyup, hafifge Gzerlerine bastiriniz.

Onceden 185 derece de isitiginiz firnda, ekmeklerin tGzerleri pembelesinceye kadar pisiriniz.

ML® Cevizli Ekmek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif n0:29326 « adi:Cevizli Ekmek * gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:10.05.2025 - 05:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-ekmek-vt20830
https://tr.ml.md/cevizli-ekmek-vt303
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cevizli-ekmek-29326.jpg
http://www.tcpdf.org

