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CEVIZLI EKMEK

1 su bardagi kepekli un

2 su bardagi tam bugday unu

1 paket kuru maya

1,5 tatl kagigi tuz

1 tath kasidi toz seker

1+1/4 su bardag 1k su

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi

3/4 su bardagi iri kiyllmig ceviz igi

Unlar, tuz, seker ve mayay harmanlayin. Ceviz disindaki malzemeyle yogurun. Uzerini nemli bir drtiiyle kapatip
bir saat bekletin. Mayaladiginiz hamura cevizleri ekleyin ve yodurun. Elinizle sekil verip yagl kagit serili firin
tepsisine alin. Uzerini nemli bir bezle &rtiin ve bir saat daha bekletin. Ekmeginizi 6nceden isitiimig 220 derece
finnda kizarincaya kadar pisirin. Soguduktan sonra dilimleyip servis yapin.
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