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CEVIZLI EKMEK

1 kilo un

1 paket yas maya

1 tutam tuz

2 corba kagig! toz seker
Aldigi kadar su

Arasi igin:

1 kase dévilmUs ceviz
1 su bardagi siviyag

Yogurma kabina mayayi alip 1lik su ile eritelim. Daha sonra un ve tuz ekleyelim. Yogurmaya baslayalim. Kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edelim. Hamurumuzu ilik ortamda 40-45 dakika mayalanmaya
birakalim. Mayalanan hamurumuzdan portakal blyukliginde parcalar alalim. Merdane ile yufka biyUklGginde
acalim. Arasina siviyag ve ceviz karigimi surelim ve hamurumuzu rulo yaparak borek seklinde yaglanmig
tepsimizin ortasina yerlestirelim. Kalan hamurlarimizi da ayni sekilde agalim. Arasina ceviz ve yag karigimi
surelim. Rulo yapalim. Tekrar tepsimize yerlestirelim. Hamurumuz bitene kadar bu sekilde devam edelim. Sonra
hamuru iki parmak genigliginde dilimlere bélelim ve tepside 20 dakika kadar beklemeye birakalim. Bekleyen
hamurumuzu 6nceden isitilmig 200 derecelik firinda pisirerek servis yapalim.
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