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CEVIZLI EKMEK

10 gram yas maya

1 corba kasigi seker

1 cay kasigi tuz

3,5 su bardagi un

1 su bardag ik sit

150 gram kiyllmig ceviz igi

1 gorba kagigi erimig tereyagi
Uzeri icin:

Zeytinyag!

Hamuru icin mayay 1lik siitiin iginde 15 dakika bekletin. Uzerine unu, sekeri, tuzu ilave ederek yumusak bir
hamur yogurun. Bu hamuru 25 dakika kadar bekletin. Hamuru kabarinca istenirse firin tepsisini unlayin ve
hamuru ince sekilde agip Uzerine ceviz ve tereyagdini bolca strtp yerlestirin. Rulo yapip 5 dakika kabarmasi igin
bekleyin. Firina verirken Uzerine zeytinyagi yedirin. Firinda 200 derecede 30 dakika pisirin. Yaninda servis
yaparken de domates ve biberlerle servis yapin.
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