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CEVIZLI EKMEK

https://migros.com.tr

300gr. un

300 gr. bugday unu

2 su bardagi ik su

3 cay kasigi yas ya da toz maya
3 cay kasigi tuz

2 cay kasig! seker

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 su bardagi dévilmis ceviz

1. Bir kap igerisinde un ve tam bugday ununu karigtirin.

2. Yavas yavas Ilik su ekleyin.

3. Sonra tuz, toz maya, seker ve zeytinyagi ekleyip yogurun.

4. Yarim saat bekletin.

5. Hamur kabardiktan sonra igerisine 1 su bardagi ceviz ekleyip yogurmaya devam edin.

6. 60 gramlik baget, yuvarlak veya butiin halde istenilen sekil vererek 200 derecelik firinda 20 dakika pisirin.
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