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CEVIZLI EKMEK (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Su 3 su bardagi

Sit 2 su bardagi

Un 5 su bardagi

Yag Yarim su bardagi
Ceviz 1 su bardagi

Kuru maya 1 yemek kasig
Toz seker 1 gay kasigi
Tuz 3 ¢ay kasig

Sit, su,seker , maya karistirilip, géz géz oluncaya kadar kabartilir. Unun ortasi agilir. Mayali malzeme ve yag
ilave edilip hamur hazirlanip. 20 dk. dinlendirilir.

Dinlenen hamur 4 beze haline getirilip el ile yaglanarak, hamurlar agilir.

Agilan hamurlarin Gzeri bir iki kasik yag ile yaglanip, dévilmUs ceviz serilir. Hamur rulo seklinde sarilir.

3 parmak genisliginde dilimlenip tepsiye dizilerek firina verilir.
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