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CEViZLI DONDURMALI KADAYIF

1 Su bardagi Ceviz

250 Gr Kadayif

1 Tatl kagig1 Targin

2 Corba Kasigi Tereyagi
1 Su bardag@i Toz Seker
Kremasi Igin:

1 Paket Damla Sakizi

1 Gorba Kasi§i Labne Peyniri
2 Corba Kagi§i Nisasta
1 Litre SGt

1 Su bardag Toz Seker
3 Corba Kasigi Un

1 Adet Yumurta Sarisi
Uzeri Igin:

2 Top Dondurma

Gilek

Kadayiflari dogruyoruz. Kremasi i¢in, tencereye, slt, un ve nisasta koyup ocagin Gzerine koymadan ¢irpma teli
ile kanistirlyoruz. Sonra ocagin Uizerine alip sekerin birazini ayirip geri kalani ilave ediyoruz. Sekerin ayirdigimiz
kismini damla sakizi ile ayri bir yere alip déviyoruz ve kremaya ilave ediyoruz. Pismeye yakin yumurta sarisi
ekliyoruz. Pistikten sonra labne peyniri koyup karistiriyoruz. Dogranmis kadayifi, tereyagi ile kavuruyoruz. Seker,
kiriimig ceviz ve tarcin ekleyip iyice kavurduktan sonra altini kapatiyoruz. Tatlh kaselerinin tabanina kadayif
Uzerine krema ve lizerine biraz daha kadayif koyuyoruz. Soguduktan sonra (izerini dondurma ve ¢ilek ile
susleyip servis ediyoruz.
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