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CEVIZLI DILME

1 su bardagi esmer seker

Yarim su bardagi un

3 adet yumurta

Yarim su bardagi dévilmUs ceviz
2/3 su bardagi krema

10 corba kasigi margarin

100 gram bitter gikolata

Uzeri icin:

200 gram sltsuz gikolata

Yarim su bardagi krema

Yarim su barda@i dévilmUs ceviz

Esmer sekeri, unu, yumurtayi, dévilmas cevizi, kremayi ve margarinle birlikte eritilmis ¢ikolatay! cukur bir kaba
aktarin. Hizli devirli mikserde 2 dakika ¢irpin. Karigimi, hafifge yaglanmig ve igine yagl kagit serilmig orta
blyUkllkte tepsiye bosaltin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 35 dakika pisirin.Hazirladiginiz ince keki 10
dakika kadar tepside bekletin ve bir firin 1zgarasinin tizerinde sogumaya birakin. Cikolata ve kremayi kiguk bir
tencerede karigtirin. Kisik ategte ¢ikolata eriyip yumusak bir kivam alana dek karigtirmaya devam edin. Oda
sicaklginda iinana kadar bekletin. Kekin Uzerine eritilmis ¢ikolatayla kaplayin. Uzerine dévilmuis ceviz serpin.
Dilimleyerek servis yapin
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