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CEVIZLI DILIMLER

Hamur:

160 gr. bal

150 gr. seker

30 gr. tereyadi

1 adet yumurta

1 paket karbonat

30 ml. sut

430 gr. elenmis un

10 gr. baharat (targin, karanfil, kakule, zencefil, anason karigimi)
Iciigin:

100 gr. havug

30 gr. zencefil sekerlemesi
50 gr. tereyadi

150 gr. i¢ ceviz

2 adet yumurta

50 gr. seker

50 gr. bal

40 gr. toz zencefil

15 gr. targin

25 gr. elenmis un

30 gr. nisasta

300 gr. beyaz kuvertir
50 gr. bitter kuvertur

Bali, 100 gr. seker, tereyadi ve 45 ml. su ile seker eriyinceye kadar karigtirarak isitin ve sogumaya birakin.
Yumurtayi ve kalan sekeri mikserle krema gibi oluncaya kadar ¢irpin. Karbonati siitiin iginde eritin, unu
baharatla karigtirin. Tereyagl balli karisimi, krema kivamina getirdiginiz yumurtayi, karbonati ve unu bir kaba
koyun mikserin hamur karistirma ucu ile purtzsiz bir hamur elde edinceye kadar karistirin. Folyoya sarip bir
gece buzdolabinda bekletin. Hamuru unlu tezgahta 2-3 mm. kaliniginda ve 31x21cm. biyUkliginde agin,
kenarlarini diizlestirin. 30x20 cm. blyukligundeki tepsiye yagli kagit serin ve hamuru yerlestirin, ¢atalla birgok
defa delin. Havucu soyup ince rendeleyin. Ellerinizle sikistirip sularini siziin. Sekerlemeyi ve cevizi ince kiyin.
Tereyagini eritin. Yumurtalar, seker ve bali mikserle 5 dakika ¢irpin. Havug, tereyagi, ceviz, tar¢in, nisasta, un,
zencefil tozunu yumurtalara ekleyip karigtirin. Karisimi hamurun tzerine esit sekilde yayin. 180°C'de isittiginiz
firnin ikinci rafinda 30 dakika pisirip kalipta sogumaya birakin. Kuvertirleri ayri ayri benmaride 1sitin. Kurabiye
hamurunu kaliptan ¢ikartin, 2,5-3 cm. eninde 10 gerit kesin. Seritleri dorde bdliin ve pasta 1zgarasina yerlestirin.
Ustlerini beyaz kuvertur ile kaplayin. Bitter kuvertirl ucu kiiglk kesilmis torbaya dolurup kurabiyeleri stsleyin.
Sertlesmesi igin 10 dakika buzdolabinda bekletin. Aralarina kagit sererek kutuya yerlestirin. Serin ve kuru bir
yerde 10 gin saklayin.

© lezzetler.com tarif no:8497 « adi:Cevizli Dilimler » gonderen:sliziik « indirme tarihi:28.04.2024 - 17:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-dilimler-vt6405
http://www.tcpdf.org

