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CEVIZLI DILIM

8 corba kasiJi un

1 corba kasigi margarin

2 adet yumurtanin sarisi

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 cay kasigi vanilya

Harci igin:

2 cay bardagi ¢cekilmis ceviz igi
3 adet yumurta

5 ¢orba kagsiJi pudra sekeri

Unu derin bir kaba alin. Ortasini havuz gibi ac¢in. Yumurta sarisini, pudra sekerini ve vanilyay! koyup yogurun. 15
dakika dinlendirip yaglanmis bir tepsiye incecik yayin. Ceviz, pudra gekeri, bir yumurtanin tamami, iki
yumurtanin da beyazini karigtirin; hamurun tzerine yayin. Onceden isitiimig 200 derece firinda pisirin.
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