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CEVIZLi DILBER DUDAGI

2 su bardagi ceviz

3 su bardagi seker

1 cay kasigi karbonat veya kabartma tozu
1 cay bardagdi sivi yag
4 corba kasigi tereyagi
1 su bardagi su

1 su bardag yogdurt

3 adet yumurta

3 su bardagi su

1/2 adet limonun suyu
1 paket vanilya

Ug su bardagi sekerle (i¢ su bardag@i suyu kaynatip inecegine yakin limon suyu ekleyin ve sogumaya birakin. Ug
adet yumurtayi ¢irpin. Yogurt, siviyadi, karbonat ve tuzu karigtirin ve alabildigi kadar unu yavas yavas ekleyin.
Yumusak bir hamur elde edin. Yapilan hamuru 20 adet pargaya bélin. Nemli bez altinda 10 dakika dinlendirin.
10 tane bezeyi tabak biyUkliginde ac¢in aralarina nisasta yayin. 10 yufkayi Ust Uste aralarina nisasta koyarak
yerlestirin. Bir yufka halinde agin. Bardakla yuvarlaklar kesin. Yarisina iri ezilmig ceviz, vanilya ile karistirilan
icten bir cay kasigini koyun ve diger yarisini katlayin.(D seklinde olsun) Yanlardan bastirin ortasini hafif bastirin
ama ¢ok birlesmesin. Firin tepsisine dizin. Uzerine eritilmig tereyadi kizgin olarak dokiin. Onceden 180c isitilmig
firna koyun. Cikarinca Ustiine sogutulmus surubu dokin. Servis yaparken isterseniz Ustiine dévilmas antep
fistigi veya isteyene bagl olarak yogurtla servis yapabilirsiniz.
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