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CEVIZLI DENIZ BORULCESI

3 yemek kasigi margarin

1/5 kilo deniz bérilcesi

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi
1 adet limonun suyu

4 dis sarimsak

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Borulcelerin kdk kisimlarini kesip atin ve akan suyun altinda iyice yikayin. BorUlceyi genis bir tencerede
kaynayan suda, tencerenin kapagdini kapatmadan 18-20 dakika, iyice yumusayincaya kadar haslayip stzin.
Kok kisimlarindan ¢ekerek iclerindeki beyaz seritleri ¢cikarin. Kilgik kisimlarini ayikladiginiz bérdlceleri salata
tabagina alin.

Uzerine 1 su bardagi ince ¢ekilmig ceviz ici ekleyin.

Diger taraftan, sosu hazirlamak igin; limon suyu, ertilmis margarin,1 cay kasigi kirmizi pul biber ve dévilmis
sarmisaklari kiiglk bir kaseye koyup ¢atal yardimiyla ¢ipin.

Hazirladiginiz bu sosu salatanin Uzerine gezdirin. Salatayi sosla iyice karigtirdiktan sonra servise sunun.
Isterseniz Gzerine yodurt gezdirerek de servise sunabilirsiniz.
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