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CEVIZLI DAMAT BOHGCASI

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 paket margarin

1 cay bardadi pudra sekeri

1 su bardagi un

1 corba kasigi kakao

Aldig1 kadar bugday nisastasi
1 kase ceviz

1 cay kasigi Targin

1 cay kasigi Bal

Margarini karigtirma kabina aliyoruz ve tzerine yumurtayi Kiriyoruz, yoguruyoruz. Kabartma tozunu ve vanilyay:
koyarak karistiriyoruz. Pudra sekerini, unu ve aldigi kadar nisastay! ilave ederek yoduruyoruz. I¢ harci igin,
cevizi dograyicidan gegiriyoruz.

Igine tarcin ve bal koyup karistiriyoruz. Hamurdan ceviz blytkliginde bezeler kopariyoruz ve énce
yuvarliyoruz, sonra igini parmagimizla oyuyoruz. Hamurun i¢ine cevizli hargtan koyuyoruz ve agizlarini
kapatiyoruz. Yagh kagit serdigimiz firin tepsisine diziyoruz. Hamurdan bir parca ayirip kakaoyla yoguruyoruz.
Kakaolu hamurumuzdan pargalar koparip fitiller hazirliyoruz ve bohg¢alarin agzini bagliyoruz. Onceden isitiimig
180 derecelik firinda pisiriyoruz.
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