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CEVIZLI COREK

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay bardadi seker

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
1 tutam targin

1 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

2 corba kagiJ! tahin

Derin bir kabin i¢ine unu, kabartma tozu ve cevizi koyup karistirin. Diger malzemeleri igine ekleyip guizelce
yumusak bir hamur yapin. Tepsiye dizin 170 dereceli firinda 20 dakika ¢ok kizarmasini beklemeden pigirin.
Icindeki tahin ve ceviz bu ¢érede ¢ok guizel bir tat katiyor. Yogdurt yumusak olmasini saglyor.
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