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CEVIZLI COREK

4 corba kasig margarin
2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1 ¢orba kasigi limon suyu
2.5 su bardagi un

Iciigin:

3 ¢corba kasig margarin
200 gram ceviz igi

1 tutam targ

Limon suyu ve karbonati képdrtiin, icine yogurdu koyun. Margarin, tuz, kabartma tozu, unu, 1 yumurta ve 1
yumurtanin akini ekleyerek yogurmaya baglayin. Beg dakika kadar dinlendirin. Bu hamuru unlanmig zeminde
actiktan sonra uzun seritler halinde kesin. Igine de ceviz, tahin, erimis margarin ve tarcini karistirip her tarafina
sUrin. Hamuru rulo seklinde sarin. Tepsiye dizip Uzerine yumurta sarisi sdriin. 190 derecedeki firinda, 30 dakika
kadar pisirin.
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