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CEVIZLI COREK

ICTIGIN:

1/2 kilo un

1 adet yumurta

1/2 paket (21 gr) yasmaya
1 tath kasidi tozseker
1 tath kasidi tuz

1 ¢ay bardag siviyag
ICIICIN:

3 adet biyik boy kuru sogan
1 demet maydanoz
2 su bardagi ceviz igi
125 gram margarin
Tuz

Karabiber
YAGLAMAK ICIN:
125 gram margarin
UZERI ICIN

1/2 su bardagi yogurt
1 adet yumurta
Hashas

Corekotu

Unun ortasini havuz gibi agip, mayayi, tuzu, tozsekeri ve yeterince ilik suyu ilave ederek, mayayi ezelim.
Siviyagi, yumurtalari ve yeterince ilik suyu ilave ederek, kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim.
Hamuru 2'ye bdlip, mayalanmasi icin 15-20 dakika bekletelim.

Bu esnada ince ince kiydigimiz soganlari margarin yaginda yumusayincaya kadar kavuralim.

1 cay bardadi kadar su ilave ederek, iyice pigirelim.

Soganlar suyu ¢ekince, igine ince ince kiydigimiz maydanozu ve iri kiyim ceviz igini, yeterince tuz ve karabiberi
ilave ederek, karigtiralim.

Pisen harcimizi ocaktan indirip, sogutalim.

Mayalanan hamurun bir tanesini yarim santim kalinhdinda yufka gibi a¢ip, eritip, soguttugumuz margarin yagi ile
her tarafini iyice yaglayalim.

Yufkanin Gzerine soguyan hargtan serpistirip, rulo seklinde sardiktan sonra kendi ekseninde ¢evirerek gl
béregi sekli verelim.

Hamur bir parmak kalinliginda oluncaya kadar elimizle bastirarak inceltelim.

Diger hamuru da ayni sekilde hazirlayip, margarin yagi ile yagladigimiz firin tepsisine yerlegtirelim.

Uzerine yumurta sarisi ile ¢irptiimiz yogdurttan siirlip, haghas veya ¢érekotu serptikten sonra, 170°C'li firinda
pisirelim.

Uzeri iyice kizarinca firindan ¢ikarip, iinmasini bekleyelim ve dilimleyerek servis yapalim.

Not: Arzu edenler, ceviz yerine kavrulmus susam kullanabilirler.
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