—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI COREK

2,5 su bardagi un

100 gram tereyagi

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Iciigin

1 cay bardagdi ceviz

2 corba kasiJi seker

1 cay kasigi targin

Hamuru yapmak igin éncelikle yagdi ve unu kum haline getirin. Elinizle ufalayarak pudra sekerini, vanilya ve
kabartma tozunu da igine ekleyin. Gok az soguk su ilave edip karigimdan yumusgak bir hamur yapin. Hamuru
unlu tezgahta acip ya da elinizle pargalar koparip avug ici kadar daireler yapin. I¢ malzemesini de kiyilmig ceviz,
seker ve targin karigimiyla hazirlayip hamurun ortasina az miktarda yerlestirin. Yarim ay seklinde kapatin ve
tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 15-20 dakika pisirip firindan alin. Uzerine bir miktar pudra sekeri serpin ve
soguk servis yapin.
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